welcome to
OMNIA

Vragen?

Bel of app 06 15 56 59 01

Stuur een mail naar wur.omnia@hutten.eu of
vraag het onze samenwerkers in restaurant
Faculty Club Novum

alle prijzen in de banqueting map zijn inclusief BTW Altijd meer aandacht



Algemeen:
Bij Omia werken wij volgens Eat Lancet concept. Dit betekent dat wij een groot deel van de dierlijke eiwitten vervangen door plantaardige eiwitten.

Hierdoor bestaat ons aanbod voor een groot deel uit en VEGAN opties.

Daarnaast is een vezelrijk dieet een belangrijk onderdeel binnen Eat Lancet concept, qua broodsoorten gebruiken wij alleen vezelrijke soorten, zoals volkoren
en meergranen brood.

Op de buffetten waar wij de producten presenteren wordt gebruik gemaakt van signing. Hierop worden eventuele dieetwensen/allergién kenbaar gemaakt,
weergegeven of een product of VEGAN is en wordt het verhaal achter de producten verteld.

Mocht een andere invulling gewenst zijn, buiten de arrangementen en producten om die in deze BQT-map staan, dan gaan wij graag met u in gesprek voor
een passend alternatief.

LEGENDA
De grijze iconen geven de allergenen aan - kruisbesmetting van allergenen is helaas nooit 100% uit te sluiten.

Ei Melk Pinda Sesam Vis
Gluten Mosterd Schaaldieren Soja Weekdieren
Lupine Noten Selderij Sulfiet Producten met een verhaal

=vegetarisch VEGAN =veganistisch



UIT DE KEUKENS VAN HUTTEN

Traditionele recepturen en met de hand bereid, dat is pas echt huisgemaakt! Wat we niet op locatie kunnen maken, wordt gemaakt in ons Culinair Centrum
in Veghel of in De Verspillingsfabriek. Onze producten bevatten minder suiker, zout en de betere vetten. Zorgen voor behoud van vitamines en mineralen, een
beter leven voor dieren, hebben een heldere herkomst en bevatten zo min mogelijk onnatuurlijke toevoegingen.

Broodsalades en spreads
Dagelijks vers bereide broodsalades en spreads, volgens receptuur van onze chefs. Met 100% natuurlijke ingrediénten.

Soep
Elke dag bereid met lekker veel verse groenten. Te klein, misvormd, met een vlekje en snijresten; wij redden groenten van verspilling en maken er
overheerlijke soepen van. Het bouillonpoeder bevat geen E-nummers. Gemaakt door onze krachten met een afstand tot de arbeidsmarkt.

UIT DE BAKKERIJ VAN HUTTEN
Onze bakkers hebben een gehoorbeperking. Dus gebruiken ze hun handen des te meer. Om te communiceren en al dat ambachtelijke lekkers te kneden, rollen
en bakken. Met de beste ingrediénten. We bake the world a better place!

Worstenbrood
Brabants trots! Stuk voor stuk handgemaakt met roomboter, door onze bakkers.

Vegetarisch worstenbrood
Huisgemaakt door onze bakkers, met een vulling van duurzaam gekweekte oesterzwammen.

Bananenbrood
We verspillen niets! Onze talentvolle bakkers bedachten het lekkerste recept voor vegan bananenbrood met overrijpe bananen.

Koeken, brownies & muffins
Onze koekenbakkers verkopen geen kletskoek. Zoals topchefs koken, bakken onze bakkers alleen met de beste (biologische) ingrediénten. Vers uit de oven.

LOCAL HERO’S
Wij werken samen met Start-ups van de WUR, zoals Zwamcijsje, Banabar en UPFRONT. Maar ook met local hero’s voor onze groentes, Krenkelaar, brood en
versproducten.



Koffie & Thee

Bij ieder vergaderarrangement serveren wij kannen verse koffie met
plantaardige melk en Clipper kruiden thee, koud en heet water met een koekje.

Vergaderarrangement €1,75
Vergaderarrangement Zorgbakkerij €2,90
vega Met een muffin (yoghurt/framboos, appel/kaneel)
OO0

Dagdeel vergaderarrangement € 8,05
Gedurende de ochtend of middag onbeperkt koffie en thee

en water

Vergaderarrangement Breakroom € 8,05

Gebruik volautomaat bij Quantum en Momentum zalen
Per dagdeel (ochtend of middag, gedurende 4 uur)
Onbeperkt koffie, espresso, cappuccino van verse

We Brazilian koffiebonen en Clipper kruiden thee en water

Vitaliteitswater €1,00
Gedurende de hele dag tapvaten met vitaliteitswater:
water, op smaak gebracht met kruiden, groenten en/ of fruit

prijzen zijn per persoon per uur inclusief BTW



Patisserie

Bananenbrood
VEGAN Gemaakt van overrijpe bananen

YO009

Blueberry cake
VEGAN Uit de bakkerij van Hutten

Dl 16 o)

Muffin
vecA Mix appel-kaneel en yoghurt-frambozen

YOO00D00D

Appelgebak
VEGAN Trash’ur, van eerlijke ingrediénten, tegen verspilling

SO0

Petit fours

veGa Diverse kleine gebakjes
O0S0

Logo Eigen logo op petit fours

Koek zonder klets
SO00900S

o veGa Diverse muffins
° VEGAN Brownies

o veGA Blondies

° VEGAN Bananenbrood

Mix mini zoete lekkernijen

DOO0O0OS

o veGa Appelfleurtje, zandtaartje met gekruid appeltje

o veGa Notenkraker, zandtaartje met luxe noten

o veGa Appelflap, roomboter bladerdeeg met gekruid appeltje

€2,39

€2,40

€1,75

€4,35

€4,70

€0,90

€2,39

€3,40

Hutten

Uit onze bakkerij

Bananenbrood
maakt van overrijpe bananen door
mensen met een afstand tot de

arbeidsmarkt.

Onze bakkers hebben een
gehoorbeperking, dus ze gebruiken
hun handen des te meer. Om te
communiceren en al dat
ambachtelijke lekkers te kneden,
rollen en bakken. Natuurlijk met de
beste ingrediénten.

We bake the world a better place.



S n a C ks - h a rti g Zwamcijsje

Het eerste volledig plantaardige saucijzen-

Zwamcijsje € 3,05 broodje van Nederland gaat verder dan
VEGAN Hartig vegan broodje gevuld met paddenstoelen van vegan. Het is namelijk gevuld met lokaal en
eigen bodem, 100% circulair. circulair geteelde paddestoelen. De oesterzam

() geeft het Zwamcijsje een natuurlijke smaak.

Worstenbroodje €2,90
Brabants trots! Stuk voor stuk handgemaakt met
roomboter, door onze bakkers.

OO0

Vegan worstenbroodje €2,90
VEGAN Met een vulling van kikkererwten en kapucijners

000

Mix mini hartige lekkernijen €1,45
O0D000S

° VEGAN Mini zwamcijsje Vegan

o vecA Mini worstenbroodje vegetarisch

° veGA Mini kaasbroodje

Breekbrood €4,10
vEGA Met hummus en tapenades

@000
Portie olijven €1,75

vega Lokaal, van ‘t Zuivelhoekje in Wageningen

VEGAN Borrelplank €9,75
Omnia Borrelplank €9,75
Omnia Borrelplank veca €9,75

Zie pagina 12 voor de invulling van de verschillende borrelplanken




Snacks - groente

Crudité
VEGAN Gesneden verse groente met verschillende dips

SE0090

Gemarineerde geroosterde groente
VEGAN Geroosterde groente gemarineerd in olijfolie en
verse kruiden

Borrelboontjes
VEGAN Met sojasaus geroosterde tuinboontjes

00

Groentechips
VEGAN Chips van pastinaak, rode biet en wortel

WAGENINGEN

UNIVERSITY & RESEARCH

Gezien wij graag de samenwerking
aangaan met de nieuwste start-ups
en ontwikkelingen binnen de WUR,
nemen wij dit graag op in ons
assortiment. De energierepen van
UPFRONT en Banabar zijn
momenteel bij ons verkrijgbaar.

prijzen zijn per persoon inclusief BTW

€2,60

€3,20

€2,20

€1,75

Snacks - fruit & noten

Handfruit €0,90
VEGAN Divers fruit van het seizoen

Fruitsalade €2,90
VEGAN Gesneden seizoensfruit

Abrikozen & chocolade €1,40
veGA Gedroogde abrikozen & 85% pure chocolade

o)

Noten & pops €1,75
VEGAN Mix van geroosterde noten en suikermais popcorn

©0

Luxe noten/fruitmix €2,60
VEGAN Mix van diverse gezouten noten met gedroogd fruit

S0

Tutti Frutti €3,30
VEGAN Gedroogde pruimen, abrikozen, peren en appels

o)

Elitehaver mix €3,30

VEGAN Mix van rauwe noten o.a. amandelen, pecannoten,
hazelnoten en rozijnen

S0

Repenmix €2,80
Glutenvrij

o VEGAN UPFRONT, dadelreep, eiwitrijk tussendoortje (lactosevrij)

o veGga Eat Natural, noten en fruitreep

° VEGAN Banabar, bananenreep op basis van verspilde bananen

©090
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Lunch

Volkoren rozijnenbol €1,90
Roomboter croissant €1,54
Meergranen croissant €2,30
Vegan croissant €1,60
Soep €2,90

veGA Soep (250ml) uit de verspillingsfabriek van Hutten

Onderstaande broodjes voor de lunch zijn volledig veca of vEGAN
te bestellen. Wij gebruiken alleen meergranen en volkoren brood.

Mini-broodjes € 10,35
Diverse zachte mini-broodjes (3 p.p.) met ambachtelijke
vleeswaren, kaas, huisgemaakte broodsalades en spreads

Mini-Wraps €10,37
Diverse wraps (4 p.p.) met ambachtelijke vleeswaren, kaas,
vis en huisgemaakte broodsalades

99
RFERSPILIINGS
FABRIEK
We zijn er trots op. Onze soepen zijn
onze helden. Een voor een bereid
volgens ambachtelijk receptuur.
Boordevol geredde groenten. Dubbel zo
slim, want daarmee gaan we verspilling
tegen en krijg je meteen je portie
groente binnen. De soepen worden
bereid door mensen met een
achterstand op de arbeidsmarkt. Heel
Veel Soeps dus!

Sandwiches €9,25
3-laags Sandwiches (2 p.p.) met ambachtelijke vileeswaren, kaas,
vis en huisgemaakte broodsalades

Lunchtas to go € 10,85
Handige draagtas met twee belegde broodjes,
muffin, stuk handfruit en een sapje

Allergeneninformatie wisselt en wordt hier niet benoemd.



Het beleg op de (meergranen/volkoren) broodjes wisselt. Met uitzondering
van de VeGaN lunch, serveren wij kaas, ambachtelijke vleeswaren en
huisgemaakte visrillettes. Alle onderstaande arrangementen zijn als XL variant
te bestellen voor de grote eter.

Omnia Lunch

o 2 Breekbroodjes met huisgemaakte broodsalades en spreads
o 1 Mini-wraps met huisgemaakte broodsalades en spreads

o Zero waste soep uit Faculty Club Novum (ca. 100ml)

° Kleine frisse salade

o 2 koude hapjes bereid door onze chefs

o Hutten Appelsap & seizoensap

- XL Eén breekbroodje extra per persoon

Eat Lancet Lunch

o 2 Volkoren breekbroodjes met huisgemaakte broodsalades en spreads
o 1 Volkoren sandwiches met huisgemaakte broodsalades en spreads

o Vegetarische soep uit de verspillingsfabriek (ca. 100ml)

° VEGAN Geroosterde groente

° VEGAN Geroosterde noten met gedroogd fruit

o Hutten Appelsap & seizoensap

- XL Eén breekbroodje extra per persoon

Vegan Lunch

o 2 VEGAN Breekbroodjes met huisgemaakte broodsalades en spreads
o 1 vegaN Mini-wrap met huisgemaakte broodsalades en spreads

° VEGAN Soep uit de verspillingsfabriek (ca. 100ml)

o VEGAN Crudité van verse groente met dips

° VEGAN Handfruit

o Hutten Appelsap & seizoensap

- XL Eén breekbroodje extra per persoon

€ 14,95

€17,45

€ 14,95

€17,45

€13,30

€15.80

EAT LANCET COMMISSION

Gezonde voeding van
Duurzame voedselsystemen

“Transformatie naar gezonde voeding
tegen 2050 zullen aanzienlijk dieet
verschuivingen nodig zijn. Wereldwijde
consumptie van fruit, groenten, noten en
peulvruchten zal moeten verdubbelen, het
verbruik van voedingsmiddelen zoals rood
vlees en suiker zal met meer dan 50% moeten
worden verminderd. Een dieet rijk aan
plantaardig voedsel en met minder dierlijk
voedsel verleent zowel voor een betere
gezondheid als voordelen voor het milieu.”

Verse jus d’orange €2,60
Diverse sappen €3,00
Diverse smoothies €3,25

Melk, karnemelk €2,60



Lunchbuffet

Vanaf 20 personen

Bij het buffet houden we natuurlijk rekening met eventuele dieetwensen.
Wij werken met lokale en seizoensgebonden producten, de invulling
van de buffetten wisselt.

Omnia Lunchbuffet
1 warm gerecht, 1 koud gerecht, brood met dips en spreads

Salades

Vanaf 10 personen

Caesar salad
Caesarsalade met malse kipfilet, knapperige Romeinse sla, ansjovis
met een frispittige dressing en Parmigiano Reggiano

Jewelled Couscous
VEGAN Couscoussalade met zoetzure cherrytomaatjes, knapperige gele
paprika en zwarte olijven met platte peterselie en een frisse dressing

Borrelplanken

Als optie kunt u de lunch uitbreiden met een borrelplank. Zie pagina 12
voor de invulling van de verschillende borrelplanken

VEGAN Borrelplank
Omnia Borrelplank
Omnia Borrelplank veca

€9,75
€9,75
€9,75

€17,50

€10,15

€9,58

Wij werken volgens EAT-Lancet

Dit is niet alleen lekker en duurzaam
eten. Dit wetenschappelijk bewezen
onderzoek gaat namelijk uit van
voldoende, veilig, gezond en eigentijds
voedsel voor iedereen, zonder dat we
de aarde daarbij uitputten.



Dranken 0.0%

Vitaliteitswater
Gedurende de hele dag tapvaten met vitaliteitswater:
water, op smaak gebracht met kruiden, groenten en/ of fruit

Non-alcoholische dranken mix

Tapvaten met vitaliteitswater: water, op smaak gebracht
met kruiden, groenten en/ of fruit. Spa Intens, Spa Touch,
Pepsi max, fruitsappen

Non-alcoholische dranken mix Deluxe

Aangevuld met Thijstea ‘op basis van verspild fruit’ en
alcoholvrij bier

Diverse sappen

assorti sinaasappel, sinaasappel/kiwi, appel/bosvruchten,

sinaasappel/aardbei, appel

Diverse smoothies
assorti aardbei/banaan, mango/passievrucht, yoghurt/aardbei

Melk, karnemelk en jus d’orange

VERWEN JE GASTEN

Cava 0.0%
Alcoholvrije mousserende wijn

Krenkelaar 0.0%
Betuwse Appelsprankel met fris fruitige volle smaak

prijzen zijn per persoon per uur inclusief BTW

€1,00

€4,95

€6,06

€ 3,00

€3,25

€2,60

€4,10

€4,10

‘Krenkelaars’ zijn ‘niet volkomen gaaf fruit’. Een
sprankelende term die precies aangeeft wat de oorsprong
is van het fruit dat er gebruikt word. Fruit met een plekje
of een vlekje maar verder perfect op smaak.

De fruittelers ontvangen een eerlijke prijs voor

de krenkelaars en dat stelt hen in staat om de natuur

in de boomgaard te versterken met bijenheesters, mooie
bloeiende hagen en bloemranden. Zo wordt het Betuwse
landschap verrijkt en draagt u bij aan meer biodiversiteit,
een prachtig landschap en een sterkere

regionale economie.
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Dranken Borrel arrangementen

Omnia Borrel €10,64
o Dranken mix Deluxe

o Tafelgarnituur bestaande uit biologische groentechips

en popcorn

Dranken mix

Tapvaten met vitaliteitswater: water, op smaak gebracht
met kruiden, groenten en/ of fruit. Spa Intens, Spa Touch,
Pepsi max, fruitsappen, bier, alcoholvrij bier, Marques de
Riazan Tempranillo rode wijn, Grenache rosé wijn, en
Verdejo Sauvignon Blanc witte wijn. Omnia Borrel Deluxe € 14,95
° Dranken mix Deluxe

o 2 koude hapjes

o 2 bitterballen, mix van rundvlees en veca

o Tafelgarnituur bestaande uit biologische groentechips

en een mix van gedroogd fruit en geroosterde noten

Dranken mix Deluxe
Dranken mix aangevuld met Thijstea en inspirerende
bieren als Pieper- of Bammetjesbier .

Krenkelaar

Betuwse Appelsprankel met fris fruitige volle smaak. Omnia Borrel Vegan € 14,36
° Dranken mix Deluxe

o 2 koude VEGAN hapjes

° 2 VEGAN bitterballen

o Tafelgarnituur bestaande uit biologische groentechips

en een mix van gedroogd fruit en geroosterde noten

Cava
Mousserende wijn

Omnia Borrel Novum €17,50
o Dranken mix Deluxe
° Omnia Borrelplank;
Diverse lokale kazen, charcuterie, noten, gedroogd en
vers fruit, brood en dips
o 2 bitterballen p.p.



Voor een gezellige borrel maken de chefs
van Faculty Club Novum de mooiste
hapjes, volledig rekening houdend met
eventuele dieetwensen.

Uw gasten zullen verrast zijn door de
mooie opmaak en verrassende smaak-
combinaties.

Hapjes

Wij serveren drie hapjes per persoon. Een combinatie uit
onderstaand items is mogelijke

Koude hapjes assortiment
Wisselend assortiment van luxe hapjes bereid door onze chefs

Warme hapjes assortiment
Wisselend assortiment van luxe hapjes bereid door onze chefs

Rundvleesbitterballen
Bitterballen gemaakt van ambachtelijke rundvlees met Franse
mosterd en romige mayonaise

YOG0O006

Vegetarische bitterballenmix
VvEGA Mix van diverse vegetarische bitterballen met Franse mosterd
en romige mayonaise

SOG0O0006

Borrelplanken

Vegan Borrelplank
VEGAN Gemarineerde geroosterde groente, olijven, tapenades, brood
met huisgemaakte broodsalades, spreads en plantaardige bites

0000609

Omnia Borrelplank
Diverse lokale kazen, charcuterie, noten, gedroogd en vers fruit,
brood en dips.

Omnia Borrelplank Vega
vEGA Vegetarische borrelplank; geen charcuterie, meer van het overige
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Diner buffet

Vanaf 20 personen

Buffet:

Voor het buffet bieden wij twee varianten aan, hierbij houden we
natuurlijk rekening met eventuele dieetwensen. Wij werken met
lokale en seizoensgebonden producten, dus de invulling van de
buffetten wisselt.

Omnia Buffet € 22,00
2 warme gerechten, 2 koude gerechten, brood met dips en spreads

Omnia Buffet Deluxe € 34,00
2 warme gerechten, 4 koude gerechten, brood met dips en spreads
en 2 desserts

Faculty Club Novum
www. facultyclubnovum.nl st. 2022
welkom@facultyclubnovum.nl

Als je liever intiem wilt dineren, bieden wij bij Faculty Club Novum
graag deze mogelijkheid. Wij maken een voorstel voor het diner

op basis van de dieetwensen. Feestelijke ontvangst met een bubbel
en aansluitend een passend wijnarrangement bij de gerechten wordt
bij Faculty Club Novum tot in de puntjes verzorgd.

Meer-gangen-menu in restaurant Faculty Club Novum

2-gangen Chefs menu € 27,00
3-gangenc Chefs menu €37,00
4-gangen Chefs menu €45,00
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BESTELPROCEDURE EN VOORWAARDEN

Banqueting is tot uiterlijk 5 werkdagen voor 12:00 uur voorafgaande aan het evenement te bestellen. Mocht dit termijn niet voor u mogelijk zijn,
neem dan contact met ons op en we zorgen voor een passende oplossing. U kunt ons bereiken en op +316 15 56 59 01 of wur.omnia@hutten.eu.

Het doorgegeven productaantal is met 20% bij te stellen tot uiterlijk 2 werkdagen voor 12:00 uur voorafgaande aan het evenement.

De banqueting presenteren we op buffet aan de gasten, hapjes serveren we uit aan de gasten.

Genoemde prijzen zijn per persoon, per stuk, per uur, een dagdeel is 4 uur. Prijzen zijn vermeld inclusief BTW. Kraanwater wordt gratis

aangeboden.

Bij sommige keuzes geldt een minimale afname voor het aantal personen. Wanneer dit van toepassing is, wordt dit weergegeven onder het product
Bij onvoorziene leveringsproblemen van onze leveranciers zorgen we altijd voor een passend alternatief. Graag vernemen wij uiterlijk 2 werkdagen
voor aanvang van het event de specifieke dieetwensen met een exacte vermelding van ingrediénten die vermeden dienen worden. Afhankelijk van de
dieetwensen en/of allergieén kunnen er extra kosten in rekening gebracht worden.

MAATWERK

Een op maat gemaakte invulling van uw event is altijd mogelijk, daarvoor doen we graag een voorstel op maat.

Het productaantal is met 20% bij te stellen tot uiterlijk 2 werkdagen voor 12:00 uur voorafgaande aan het evenement.

Graag vernemen wij uiterlijk 2 werkdagen voor aanvang van het event de specifieke dieetwensen met een exacte vermelding van ingrediénten die
vermeden dienen worden.

ANNULERINGSVOORWAARDEN

Gereserveerde catering kan tot 12:00 uur, 2 werkdagen voorafgaand aan de reservering kosteloos worden geannuleerd.

Gereserveerde catering kan tot 12:00 uur, 2 werkdagen voorafgaand aan de reservering tot maximaal 20% in productaantal kosteloos worden
geannuleerd.

Kosten voor het huren van materialen die niet gratis kunnen worden geannuleerd, worden in rekening gebracht, ongeacht het tijdstip van
annuleren.

WET ARBEIDSMARKT IN BALANS

Indien er zich, binnen 5 werkdagen voor aanvang van uw reservering, wijzigingen voordoen, die invioed hebben op onze personele inzet kunnen wij deze
kosten helaas niet meer voor u in mindering brengen. Door de Wet Arbeidsmarkt in Balans is het niet mogelijk om onze personeelsplanning te wijzigen na
deze termijn. Dit betekent uiteraard wel dat deze samenwerkers indien gewenst beschikbaar zijn voor uw reservering.
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