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Wat doen we bij FQD? Waarom je thesis bij FQD
schrijven?
Proces BSc thesis Aanpak voor start van
thesis

05 06

Voorbeelden thesis Video FQD team
onderwerpen






KWALITEIT

DESIGN

\

' INGREDIENT
INTERACTIE),
. . =»' Product
E N -mg],

, DUURZAAM

CLAIMS

NATUURLIJK



Het onderzoek begint met een
bepaald vraagstuk over de
consument en alles om die

consument heen: Wat vindt de

consument belangrijk, waarom
doet de consument wat hij

doet? Wat wil de consument?
Ook voor bedrijven zijn dit

relevante vragen, dus als
student gespecialiseerd in
bedrijf kan je genoeg
bijdragen.

Het vraagstuk gaat in principe
over onderwerpen gerelateerd
aan voeding, maar ook andere
typen producten waar de
consument mee in aanraking
komt kunnen onderwerp van
onderzoek zijn

Dit vraagstuk benader je
exploratief, en als een echt
onderzoek.

Je doet niet alleen een
literatuurstudie, maar je
ontwikkelt ook echt een
methodiek (kwalitatief of
kwantitatief) om jouw
vraagstuk in het
onderzoeksveld te kunnen
onderzoeken.
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Je mag echt je eigen richting
bepalen en je eigen onderzoek
vormgeven. Dat maakt het ook

erg leuk en leerzaam. Dit kan

soms ook in samenwerking
met levensmiddelen-
technologen.



Aanpak voor
start van thesis

Lees de
algemene BSc-
thesis course

Voor een alide
uitgeloveide
checklist, neem
een kijkje op de

website!

o

Stuur een e-mail
naar Bea
Steenbekkers
met de
benodigde
informatie

Vul het
thesiscontract
in
De
onderwijscoordinator
nodigt je uit voor een
gesprek

Start van je
thesis

Het secretariaat
van FQD stuurt je
meer praktische
informatie over
het verdere
verloop
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Methode opstellen Veldonderzoek

Data-analyse e

® Resultaten

Discussie e

® Conclusie



Voor meer

thema’s en titels
kgk op de

website!

Food production and consumption
affected by weather and traffic
conditions in company
restaurants in the Netherlands

3d food printing — cooking of
the future? Exploring
consumer acceptance of
domestic 3D food printing

Towards less food packaging
waste; consumer perception of
the zero packaging concept

Mothers’ snack choice
behaviour: differences
between the youngest child
and older siblings

How does labelling affect
consumers’ perception and
influence their final food choice
when purchasing ice cream varying
in sugar content.

De consumentenperceptie van light
producten; een kwalitatief onderzoek
naar de consumenteninterpretatie van
producten met een light claim en hoe

zich dat verhoudt tot de regelgeving

over light claims.

The influence of the degree of
processing on the acceptance of
insects as food ingredient; studying
the visual disgust of insects

Does the portion size matter on the
evaluation of the sensory perception,
hedonic and emotional rates of a regular
and low sugar vanilla ice cream?

Health benefits’ of tea; The
functionality of ingredients and
consumer perception



VIDEO

Klik linksonder
op start!




FQD TEAM

Bea Steenbekkers

Bea.Steenbekkers@wur.nl

Pieter Groen

Pieter.Groen@wur.nl
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Stappenplan? Onderwerpen? Wat vindt een student? Persoonlijk?

Zie document stappenplan op Neem een kijkje in het Zie video in deze presentatie of Stuur een e-mail naar
de website! document Flyer FQD thesis! kijk op de website! Bea.Steenbekkers@wur.nl




